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Vinos

Tintos
Bastión (joven D.O Méntrida)              12.00€ / 2.20€
Corpus del Muni  (D.O  Tierra de Castilla)                                       14.00€ / 2.50€
Condado de Oriza (Crianza D.O Ribera del Duero)                      14.00€ / 2.50€
Conde de San Cristóbal (D.O Ribera del Duero 2011)                               20.00€
Marqués de Cáceres (excellens cuvée, Rioja 2011)                     17.00€ / 2.80€
Marqués de Vargas (reserva D.O Rioja)                                                      22.00€

Blancos
Bastión (Joven D.O Méntrida)                                                           12.00€ / 2.20€
Blanco Nieva (Joven D.O Rueda)                                                    14.00€ / 2.40€
Corpus del Muni Sara(D.O Tierra de Castilla)                                  15.00€ / 2.50€
Corpus del Muni Blanca (D.O Tierra de Castilla)                            15.00€ / 2.50€
Tarima Mediterráneo (D.O Alicante)                                                            15.00€

Cava, Codorniu Brut Nature                                                                          15.00€

Tinto de Verano                                                                                                 3.00€

Cervezas

1/5 Águila                1.50 €
1/3 Águila                          3.00€
1/3 Sagres                         3.00€
1/3 Heineken                    3.00€
1/3 Heineken 0,0              3.00€
1/3 Radler                         3.00€
1/3 1870                             3.50€
1/3 Cibeles                        3.50€

1/3 Desperados                       3.50€
1/3 Ladrón de Manzanas      3.00€
1/3 Amstel Oro 0,0                  3.00€
1/3 Cruzcampo sin gluten     3.00€
1/2 Paulanner                          4.00€
Caña Heineken                       1.50€

Pinta Heineken                        3.00€

Aguas y refrescos

Agua 33cl                  2.00€
Agua 1l                      3.50€
Agua con gas           2.50€
Refrescos                   2.50€
Energético                 3.00€

¿Algo de comer...?

f�d and cocktails



Ensaladas
Ensalada de espicanacas (cherry, queso feta y frutos secos con vinagreta de miel y mostaza)

Esnsalada de naranja (anacardos, mojama y vinagreta cítrica)

Ensalada de perdiz (hojas tiernas, cacahuetes, croutones y granada)

Ensalada de arenques (hojas tiernas, manzana, pepino, huevas y vinagreta de manzana, lima y yogur)

Platos
Croquetas cremosas (8 unidades)

Dumplings de pollo y verdura (humus, picada de encurtidos y salsa hoisin)

Setas de cardo “pané” (con crema de patata, ajo y perejil)

Tomates verdes fritos (con jamón, queso cabra y crema de queso e higo)

Tortilla de patata (con espinaca baby y champiñones)

Wok pollo (con verduras y shitake)

Wok vegano (verdura, heura y setas)

Chipirones a la plancha 
Dados de atún (marinado en soja con guacamole, wakame y fresa)

Tacos de pez mantequilla (cocinados al fuego, con miso, cítricos y encurtido)

Pulpo a la parrilla (con lacón, parmentier de la Vera y ali-oli)

Mollejas de cordero 
Solomillo de cerdo en adobo a la parrilla (patata panadera y guiso de berenjena)

Carrillera de ternera (con crema de patata y verdura salteada)

Taco de cordero (cocinado a baja temperatura, con cous-cous al ras el hanout)

Corte de carne roja a la parrilla (patatas panaderas y pimientos de padrón)

Y además...
Recapizza 38 cm (pollo, bacon, lacón y champiñones)

Hamburguesa de ciervo (espinacas, queso de cabra y mermelada de tomate)

Recaburguer 180gr (ternera, lechuga, tomate, cebolla caramelizada, y queso raclette)

Hamburguesa vegana (carne vegana, champiñón, espinacas, calabacín y tomate)

Postres
Tarta de zanahoria (con helado de crema de leche)

Tarta de queso (con helado de frambuesa)

Brownie (con helado de chocolate blanco)

Tarta de obrador (consultar)

¿Un café, copa o batido...?
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13.50€
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Cafés e infusiones
Clásico
Bombón
Carajillo
Infusiones

Batidos
Caramelo
Chocolate
Vainila
*sabor a elegir*

Cocktails
Apasionado (lima, hierbabuena, ron, fresa, mango y ginder)
Mojito (lima, hierbabuena, ron, soda)
Mojito de sabores (lima, hierbabuena, sabor elegido, ron, soda)
Daikiri (ron y limón natural)
Daikiri de sabores ( ron y sabor a elegir)
San Francisco (piña,naranja,melocotón, granadina) *Sin alcohol*
Piña colada (piña, coco, cointreau, malibú)
Bloody Mary (vodka, zumo de tomate, limón)

Destilados
Combinado                    6.00€

Premium
Ron:
Havana 7                        7.00€
Brugal 1888                   10.00€
Barceló Imperial          10.00€

Ginebra:
Nordés                             7.00€
Hendrick’s                       7.00€

Martin Millers                  8.00€
Citadelle                         8.00€
G-Vine                             9.00€
Roku                                8.00€
June                                8.00€

Whisky:
Jack Daniels                   7.00€
Macallan 12                  10.00€

              10.00€
Bushmills Black Bush      8.00€

Sabores: Fresa, mango, fruta de la pasión, coco, sandía, melón, piña

1.50€
2.50€
2.50€
2.00€

3.50€
3.50€
3.50€
4.00€

6.50€
6.50€
7.00€
6.50€
7.00€
5.00€
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Capuccino choco-almendra       3.50€
Capuccino                                      2.00€
Irlandés                                           3.50€

Granizados
Limón
Limón hierbabuena
Café
*sabor a elegir*

3.00€
3.50€
3.00€
4.00€

Por cada sabor extra se añade 0.50€, en batidos, granizados y cocktails

IVA incluido
Copa con royal bliss o burn suplemento de 1€

Ginebra:
Nordés                             7.00€
Hendrick’s                       7.00€

Brugal 1888  
Barceló Imperial 

Ginebra:Ginebra:
Nordés      
Hendrick’s    

Cafés e infusiones
Clásico 1.50€ Capuccino

Capuccino




