
Empieza con algo 
de verde

Para comer 
con las manos

Platos para carnívoros

Compártelo, o no...

Del Mar al centro

Postres y tartas Alérgenos e Intolerancias

— Hamburguesa de Ternera 
11.50 €
*Pan bacon, carne madurada, cebolla roja, lechu-
ga, tomate, bacon ahumado y queso Havarti.

— Tarta de Zanahoria.
5.50 €
*Con helado.

— Hamburguesa de Alcachofa.
13.00 €
*Shitake, calabacín, lechuga y tomate.

— Solomillo de Cerdo.
15.00 €
Sobre patata parisina en salsa de naranja.

— Croquetas de Ibéricos.
11.50 €  *8 Uds
*Jamón, torrezno y cebolleta.

*** 

*** 

— Tomates Verdes Fritos.
12.00 €  *4 Uds
*Jamón, queso de cabra y crema de queso e higo.

— Bacalao con Pisto Manchego.
16.00 €
*Kimchi, cebolleta y ajo frito.

— Cordero a Baja Temperatura.
17.00 €
*Deshuesado en lingote sobre cous-cous, ver-
duras, pasas y orejones.

— Ensalada de Arenques.
13.00€
*Hojas tiernas, manzana, pepino, huevas y vina-
greta de manzana, lima y yogur.

— Calamar de Potera.
15.00 €
*Pochas con verduras y caldo de gambas.

— Corte de Carne Roja.
21.00 €
*Patata parisina, chimichurri con piquillo y  ce-
bolleta (350 gr).

— Ensalada de Hojas Tiernas.
12.00€
*Con tomate cherry, nueces, queso fetta y vina-
greta de miel y mostaza.

— Ensalada de Perdiz.
12.00€
*Hojas tiernas, granada, crutones, cacahuetes y 
vinagreta de perdiz.

— Cocochas de Bacalao.
16.00€
*En salsa verde de calabacín, con patatas, gui-
santes y jamón.

— Tarta de Queso.
5.50 €
*Con helado.

— Hamburguesa de Ciervo. 
11.50 €
*Pan cajun, cebolla caramelizada, mermelada de 
higo, lechuga, tomate y queso Edam.

— Carrillera de Ternera. 
16.00 €
*Guisada, glaseada en su jugo con salteado de 
judías verdes y portobello.

— Dumpling de Verduras. 
11.00 €  *8 Uds
*Acompañadas de crema de calabacín con 
picada de piparras y piquillos.

— Empanadillas de pollo  
12.00 €  *4 Uds
*Al chilindrón, con crema de piquillo, shiracha y 
dos quesos.

— Atún Marinado a la Plancha.
14.50 €
*Glaseado en su jugo, acompañado de 
escalivada, piparras y ajetes.

— Pluma de Ciervo.
17.00 €
*Adobado y guisado en jugo de carne con patata 
y crema de albaricoque.

— Dumpling de Pollo y Verduras.
11.00 €  *8 Uds
*Hummus, picada de encurtidos y salsa hoisin.

— Pulpo a la Plancha.
20.50 €
*Con parmentier de la Vera, torrezno y ali-oli.

— Flores de Alcachofa.
14.00 €
*Con salteado de patatita gallega, shitakes, 
y mojos canarios.

— Tarta Muerte por Chocolate. 
5.50 €
*Con helado.

— Recapizza.
26.00 €
*Pizza de 38cm de diámetro, con lacón, bacon, 
pollo y champiñon.

— Tarta de Obrador.
5.50 €
*(Consultar al camarero).

Gluten
Lácteos
F. Secos
Moluscos

Huevo
Sulfitos
Mostaza
Sésamo

Soja
Pescado
Crustáceos
Cacahuetes

— Wok de Pollo y Verduras.
13.00 €
*Pollo, salteado de verduras y shitakes.

— Wok Vegano.
14.00 €
*Salteado de verduras, Heura y setas.



Vinos Tintos

Vinos Blancos

Cervezas

CafésCervezas de Grifo

Refrescos

— Montalbo Wilmot
2.80 € 17.00 €
(D.O.P Pago los Cerrillos)

— Muni Sara
2.80 € 17.00 €
(D.O. Tierra de Castilla)

— Sagres — Cruz Campo sin gluten

— Águila

— Café Recaredo

— Cibeles

— Heineken 0´0

— Botellín de Águila

— Café 1.80 € 
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— Heineken

— Agua                 

— Águila sin  Filtrar

— Refrescos                       

— Heineken

— Agua             

— Águila sin Filtrar

— Burn                                 

— Agua con gas               

— La Rubia 18/70

— Radler

—  Infusiones

— Heineken — Desperados

— Amstel 0´0 Tostada

— Paulanner

— Corpus del Muni
2.80 € 17.00 €
(Joven con D.O. Tierra de Castilla)

— Blanco Nieva
2.80 € 17.00 €
(D.O. Rueda)

— López de Haro
2.80 € 17.00 €
(Crianza D.O. Rioja)

— J. Fernando
2.50 € 15.00 €
(D.O. Rueda)

— Altitud 912 
3.20 € 19.00 €
(Joven D.O. Ribera del Duero)

— Muni Blanca Selección 
2.80 € 17.00 €
(D. O. Tierra de Castilla)
— Árabe 
2.80 € 17.00 €
(D.O. Sauvignon Blanc)

— Condado de Oriza
2.80 € 17.00 €
(Crianza D.O. Ribera del Duero)
— Noc Coupage
2.80 € 17.00 €
(Crianza D.O. Tierra de Castilla)

— Penta Pago del Vicario
2.80 € 17.00 €
(Joven con D.O. Tierra de Castilla)

— Pago Vicario
2.80 € 17.00 €
(D.O. Tierra de Castilla)

— Marqués de Vargas
*** 24.00 €
(Reserva D.O. Rioja)

— Alma de Autor
3.50 € 20.00 €
(Godello D.O. Monterrei)

— Alma de Autor
3.20 € 19.00 €
(Mencía D.O. Monterrei)

— Conde de San Cristóbal
*** 22.00 €
(Reserva D.O. Ribera del Duero)

— Capuchino

— Mokachino

— Carajillo

— Café Bombón

— Sakerato

— Café Irlandés

365 Días
abiertos.

— Tarsus Roble
3.50 € 20.00 €
(D.O. Ribera del Duero)

— Azpilicueta
3.60 € 22.00 €
(Crianza D.O. Rioja)


