APERITIVO
Chupito de crema de bogavante con huevas

y aceite de arbequina

ENTRANTES
Ensaladilla rusa con gambones, atun y edamame

Puerro confitado a la plancha con patata y crema de

coliflor
Flor de alcachofa a la plancha con salteado de patata

parisina y setas shiitake y mojo

PLATO PRINCIPAL
(A elegir con antelacion)

Bacalao con pisto machego
Solomillo de cerdo albardado con jamon, crema de guisantes,
pure de patata y salteado de guisantes con jamon

POSTRE
Tarta de queso

Incluye pan, café y dos consumiciones por
persona (a elegir cerveza, vino, refresco o
agua)

100%
CLUTEN

35 €

por persona

*El menu debe fijarse con antelacion y ser el
mismo para todos los asistentes.
*Las restricciones dietéticas deben comunicarse
con antelacion.
*El restaurante debe conocer la seleccion y
numero de comensales 5 dias antes del evento.
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